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屏東縣政府 函
地址：900屏東縣屏東市自由路527號
聯絡人：陳冠甫
聯絡電話：08-7320415#3677
傳真：08-7323291
電子信箱：a252049@oa.pthg.gov.tw

受文者：屏東縣內埔鄉榮華國民小學

發文日期：中華民國113年5月28日
發文字號：屏府教前字第1135001361號
速別：普通件
密等及解密條件或保密期限：
附件：如說明四 (376530000A113500136100-1.pdf)

主旨：屏東縣教育產業工會規劃辦理【113學年度教師專業發展

計畫-食農環境教育 可可烘培實作】，請貴校惠予參加人

員公假登記，詳如說明，請查照。

說明：

一、依據屏東縣教育產業工會113年5月22日113屏教產工字第

1130000011號函辦理。

二、辦理時間及地點:

(一)時間:113年6月15日(星期六)9:00~12:30。

(二)地點:屏東縣內埔鄉竹圍村竹東路168之1號。(可可雅

米)

三、報名:全國教師在職進修網 課程代碼- 4373216。

四、檢附研習計畫。

五、相關內容及附件亦同步公告於屏東縣教保資源網，供幼兒

園下載。

六、如有附設幼兒園請協助轉知。

正本：各高國中、各國小、屏東縣新園鄉瓦磘國民小學、屏東縣高樹鄉大路關國民小
學、鄉鎮立幼兒園發文群組、本縣私立教保服務機構

檔　　號:
保存年限:
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副本：屏東縣教育產業工會、本府教育處學前教育科

縣長　周　春　米

本案依分層負責規定授權業務主管決行
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屏東縣教育產業工會 113 學年度教師專業發展計畫 

 

一、指導單位：屏東縣縣政府 

二、主辦單位：屏東縣教育產業工會、社團法人屏東縣教師會 

三、承辦單位： 

四、計畫目標： 

 1.透過輔諮老師彼此經驗分享，能團隊合作帶領基地班成長，並協助基地班成員掌握觀備議課重

點與學共教學設計的精神。 

2.提供基地班實際與生活結合之課程，刺激批判思考，能讓教師反思自己的教育哲學，重新定位 

  並調整教學方法。 

3.長期推動復興國產作物與近土親農之教育運動，提供教師教學課程實踐資源。 

4.建立近土親農教育推進網絡，協助支持教師進行跨校、跨領域教學經驗與教學資源分享、進行  

課程研發與教學檔案彙整。 

五、辦理日期及地點: 

  日期：113 年 6 月 15 日(六)上午 08:50~12:30 

  地點：屏東縣內埔鄉竹圍村竹東路 168 號(可可雅米) 

六、參加對象與人數： 

  屏東縣各級學校教師，每場 25 人 

七、研習內容： 

巧克力後製研習課程 

(屏東內埔可可雅米巧克力工坊) 

日期 時間 課程項目 講師 內容說明 

113/6/15 

 (六)   

 

(25 人) 

 

 

9：00~10：00 可可樹到巧克力

生產流程介紹 講師：鍾孝勇(外聘) 

藉由莊園內可可園與巧克

力加工設備操作示範，了解

屏東巧克力一條龍全貌 

10：00~10：30 可可豆發酵品質

如何驗整及莊園

級巧克力品評 

講師：鍾孝勇(外聘) 

經由國內外黑巧克力盲測

試品，用巧克力風味輪來評

斷可可豆發酵之風味表現 

10：40~12：30 巧克力動手作課

程-香蕉巧克力

蛋糕 

講師：鍾孝勇(外聘) 

 

助理講師:林小蕎(外聘) 

練習以屏東巧克力製作產

品，體驗原豆研磨之真巧克

力與代可可脂巧克力之風

味差異 

（巧克力成品提供包裝帶

回與家人分享） 

 

八、注意事項: 

 1.課程為「老師」設計，故不開放帶小寶眷屬參加，避免 DIY 時發生危險。 

 2.請自備環保餐盒裝 DIY 成品(約長 16、寛 12)、環保杯筷(園內提供茶水)。 

 3.提供午餐(葷、素)便當、本會會員免費、非會員需繳 500 元研習費。，請轉滙款確認 

完成報名手續 08-7342732。活動前 3天取消無法退款。 

**轉滙款資訊:玉山銀行 808 帳號:0934-968-179136 戶名:屏東縣教育產業工會 

 

 

 

 

 



九、經費概算 

 

項目 單價 數量 單位 小計 說明 

講座鐘點費(外聘) 2000 3 時 6,000 鍾孝勇 

助理講座鐘點費

(外聘) 
1000 1.5 時 1,500 林小蕎 

補充保費 7,500 2.11% 式 158 單位負擔 

場地費 2,000 1 場 2,000 可可雅米 

工作費 183 10 時 1,830 
工作人數每場 2人含前後

置作業時間(共 10 小時) 

材料費 300 30 份 9,000 製作可可產品 

膳費 120 30 位 3,600 含講師與助教、工作人員 

印刷費 2,000 1 張 2,000 活動海報 

雜支 26,088 5% 式 1,304 
雜支編列小於總經費

5%(含場地費) 

總計 27,392 元 

 


